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A vendéglatas uttoroje

A Bock Bisztré négy évvel ezelGtti megnyitisakor nem kavicsot, hanem sziklat do-

bott a vendéglatas akkori allovizébe. Mara sok kovetdjiik és utanzoéjuk akadt, biszt-

rok és éttermek, amelyekben a bor és a gasztronomia kéz a kézben jar. A Bockban

mindig torténik valami, az alapelv azonban viltozatlan: az W@jdonsig minGségi le-

gyen, a konyhatechnolégiiban és a miiszaki hittérben egyarant.
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Erki Finos, Cuki

A Bock Bisztré fenndlldsa 6ta fo-
lyamatosan ingerli a szakmai
kozvéleményt. Az elsék kozote
volt, amelyik nevével és kindla-
tdval is jelezte a magyar bor és
gasztron6mia kapcsolatit. A
magyar boriszat elismert szak-
emberével, Bock Jozseffel tar-
sultak, és étlapjukra a tradicio-
ndlis magyar ételek keriltek —
nem hagyomanyos médon.

Négy évvel ezel6tt az akkor
nilunk még szokatlan bisztrd
formdban jelolték meg vendég-
litdsuk lényegét. Mira sokan
kovették példdjukat, de a Bock
Bisztr6 megmaradt uttorének.
Készonhetden, a séfnek, Bird
Lajosnak, aki azon kevés szaka-
csok egyike, akit nemcsak a
szakma ismer, hanem a kozvé-
lemény is. Lényével és nyilat-
kozataival dgy tudta ledonteni
az ismeretlenség falit, hogy
sztarséf lett.

Ez mindig jét tesz egy tizlet-
nek, de az unalomtdl és a meg-
szokdstol nem menthetné meg,
mert a vendégek az ételért jon-
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Bird Lajos

nek. A Bock Bisztré arrél hires,
hogy itt mindig t6rténik valami,
Biré Lajos konyhdja 6rokké for-
tyog. Az ember hatalmas techni-
kai hitteret és apparitust kép-
zelne hozzd, de a val6sig egé-
szen mis.

Meglep6 példaul a kicsi alap-
teriileti konyha, amelynek mé-
retén csak a jol megvilasztott
technika segithet. Ezért vendég-
litdsuk legszikebb keresztmet-
szetét azzal hidaltdk it, hogy a
sous vide technoldgiit alkalmaz-
zik. Ennek ugyanis megvan az
az el6nye, hogy a kiméletes mo-

don, alacsony héfokon el6f6z6tt,
elokészitett ételeket akkor végle-
gesitik, amikor frissen tdlalni
kell.

Az étlap hirom nagy, krétai-
rasos tablin olvashatd, és ilyen-
kor nyaron van strandmenti is, a
tobbi pedig a mélyviz, amit csak
tszoknak ajanlanak, 240 centi-
méter, azaz 2400 forint folott. A
stilusbol Biré Lajosra ismerni,
de az ételkindlatot a hirom sza-
kics kéthetes roticioban taldlja
ki, egymast és Gnmagukat is Gsz-
t6nozve a megujuldsra.

A laza elegancidt sugirz6
vendégtér pedig arra inspirdl,
hogy az iizletember levegye a
zakojit, és szusszanjon egyet
hétkozben délid6ben, vagy va-
csora utdn. Itt 45-50 vendég fér
el, a teraszon tovibbi négy asztal
kapott helyet. A bisztré-jelleget
hangsilyozzik az iveglapos,
Bock-borok dugéit megmutatd
asztalok, a teritékek, és hogy
minden étel-ital egy karnyujtis-
sal elérhetd.

Els6sorban az iizletvezetd,
Erki Janos (Cuki) munkdjit
kénnyiti meg az idén janudrtol

Matrix elszdmolasi

tizemeld
rendszer, amit a Hotel Informa-
tikatol vésdroltak, és amit rajta
kiviil mtiszakonként még hi-
rom-négy ember hasznal.

— A kordbbi informatikai
rendszertink lassi volt és meg-
bizhatatlan — mondja az tizletve-
zet6 -. Gyakran lefagyott, és na-
gyon kellemetlen volt, hogy a
rendszerhiba miatt virakoznia
kellett a vendégnek a szamldra.
Ismerdseink ajanlottak a Matrix
rendszert. Elvileg még a proba-
tizemnél tartunk, de az els6 nap-
tol kezdve élesben miikodik, és
maris érzékelhetd a kilonbség.
Az elsG a gyorsasig, ahogyan a
nap végén elkésziilhet a lista az
étel-, az italforgalomrol, a bors-
hop eladisairdl. A mésik az egy-
szerliség, ahogyan kezelni lehet.

Mivel a Bock Bisztréban ko-
rabban is hasznaltik a szdmitds-
technikdt, ezért az alkalmazotta-
kat nem kellett megtanitani a
rendszer kezelésére. Az viszont
még egy kis idobe telik, amed-
dig mindenki 4tall az dj, a Mat-
rix-rendszer megkovetelte egy-
séges értelmezésre:

— Ha nem haszndlunk egysé-
ges nyelvet, ha nem egyformdn
nevezzitk meg az alapanyagot,
vagy én a szamldn szerepld bor-
nevet viszem be a gépbe, a fel-
szolgdlé pedig a termelGét, ak-
kor zavar van — mondja az tizlet-
vezetd. — Ezért nagyon oda kell
figyelni az adatok rogzitésére, és
minden nap, rendszeresen kell
ellendrizni. Hiba csak akkor for-
dult el6, ha én eliitottem valamit
az adatrogzitéskor, de ezt egy-
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szerien tudtam kijavitani, nem
igényelt szakembert.

A bisztréban egy terminal
miikodik, és mivel viszonylag ki-
csi a vendégtér, nem haszndlnak
hozzi Ordermant, amivel a fel-
szolglonak az asztalndl rogzi-
tett rendelése azonnal megjele-
nik a konyhdn is.

- Nemcsak az dra miatt nem
visiroltuk meg a Handyt, ha-
nem azért sem, mert nekiink
nincsen nagy teraszunk, egy-
szerre sok vendéggel — folytatja
Erki Janos. — A legmeggydz6bb
érv az volt a Hotel Informatika

~
ajanlata mellett, hogy a mi spe-
cialitisunkra nagyon alkalmas a
Matrix: itt a vendégek 70 szdza-
1éka nem ugy kéri az ételt, ahogy
az étlapon szerepel, masik kore-
tet szeretne, a kindlat egyébként
is hetente viltozik. A borokat
értékesitjiik palackosan és poha-
ranként is, és ndlunk éppen azt
élvezik a vendégek, hogy szaba-
don donthetnek arrél, mihez
mit rendelnek. Ezt a sokféle és
sokféleképpen varidlod6 vendé-
gohajt a Matrix gyorsan rogziti

az adatbdzisban, a raktiri rend-
szerben. De a legfontosabb,
hogy van idénk a kommunikdci-
ora a vendéggel. Nilunk ugyan-
is egy négy-hatfGs asztalnil a
rendelésfelvétel eltart legalibb
tiz percig. A mi vendégeink na-
gyon sokat kérdeznek, egy kis
tdlzdssal még arra is kivincsiak,
hogy hiny szemre metszették a
szolotirtot.

Ezt az érdekldést, és a
gourmet-vendégek ragaszko-
dasit magdnak koszonheti a
Bock Bisztrd, itt nevelték ket
ilyenné.

- Nincsen ebben semmi
meglepd — mondja Biré Lajos
séf -, a hiteliinket azzal vivtuk ki,
hogy jot adunk. Nem meséltiink
arr6l, hogy milyen a j6 konyha,
hanem folépitettik. Ahhoz,
hogy a minGségi biztonsigot
megteremthessiik, a sous vide
technol6gidt tartom a legjobb-
nak. Az ezzel egyenrangian fon-
tos elszamolasi biztonsigot pe-
dig a Matrix rendszernek ko-
szonhetjiik.
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