PIAC

A Boom and Brass azt a szik pia-
ci rést igyekszik elfoglalni, ame-
lyik még hidnyzik a Vorosmarty
tér kindlatibol. De ez csak dtvitt
értelemben igaz. Mert a Casino
részeként miikodd, de mis céggel
tizemeltetett étterem impozins

méretekkel rendelkezik. Az
adottsdgok hasznositdsinak szak-
mai filoz6fidjat Albert Tamis tiz-
letvezetd igy foglalta ossze:

- A tulajdonosokkal egyiitt
manidkusan szeretjik az art de-
co-t, és ehhez a stilushoz az igé-
nyességet tarsitottuk a vendégld-
tis minden elemében. A belsd,
dltalam  megilmodott térben
visszaidézziik a hdzban eredetileg
mikodott kavéhdz hangulatit, az
étlapon pedig egyiitt szerepelnek
a hagyomdnyos magyar ételek a
nemzetkozikkel, és minden a leg-
korszertibb kivitelezésben keriil a
vendégek elé.

Az étterem hangulatdt megha-
tdrozza az liveg, a fa és a fém bo-
kezi haszndlata. A szinviligban a
barna domindl, amit jol ellenpon-
toz a bézs, és a kett6 harmonidjit
az arany csillogisa emeli meg.

A néwvilasztissal a tulajdono-
sok a két funkcid, az étterem a
bir egységére akartak utalni. A
meglepetést idézi a boom, a brass
pedig a bronzot jelenti. A hangu-
lati kitlnbséget a szinvilasztissal
is jelolték: az étteremben az
arany és a sirga-, a vOrGsréz az
uralkodd, a koktélbarban pedig
az eziist. A hangulatteremtés fon-
tos kelléke a vilagitds is, és a meg-
lepetés egyik eszkozeként a
mennyezetet tartd oszlopok es-
ténként vildgitanak.
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A meglepetés: Boom & Brass

A Vorosmarty tér a pesti belvaros egyik frekventalt helye, ami nemcsak a turistakat, ha-
nem a vendéglitohelyeket is ide vonzza. A legtjabb iizlet a Boom & Brass Etterem és

Bir, amelyben az exkluzivitis egyiitt jir a legmodernebb technikival. A Mitrix rend-

szer szolgilja az arképzést, és ennek alapjaként az drubeszerzést, a raktirozast. Ennek

legjobb példija a Matrix Handy, mely gyorsasagival elkapriztatja a vendégeket.

Albert Tamds

A design jelentGségérdl Al-
bert Tamds azt mondja, nem tit-
kolt cél, hogy ez legyen a ven-
dégvonzds elsé eleme. Ma elsg-
sorban a litviny ,tereli” a Vo-
rosmarty tér litogatéit, mert
minden vendéglité funkciora
specializalédott mdr egy-egy tiz-
let. Amit a Boom & Brass-bol
meglitnak az ablakon bekukucs-
kilo jarokeldk, annak titkroznie
kell az étterem és a bir szerves
egységét, és azt, amit a 333
négyzetméteren nyujtani tud.

Az drakat a belvdrosban szoki-
sos ald kalkulltak 10 szizalékkal,
és az tizletvezetd tdjckoztatisa
szerint nem bevezet jelleggel.
Ezt a kényes gazdasigi egyen-
silyt az drképzéssel valdsitjak
meg, annak érdekében, hogy a je-
lenlegi drak hosszd tivon piacké-
pesek maradjanak:

- A szezondlis termékekbdl
nagyobb mennyiséget vasirolunk
- mondja Albert Tamis -, és a
dompingirndl valamivel maga-
sabbra szabott értékesitési ar kie-
gyenliti a tobbi idGszakban var-
haté rifizetést, a forgalmasabb

nyiri hénapokban elérhet na-
gyobb nyereség pedig fedezi a té-
li mkodés veszteségeit. Ezért
nem kell a vendégre dthdritanunk
a novekvd alapanyagirakat. Mi-
vel a piac mir nem viseli el a
drasztikus 4remeléseket, ezért
csak sajat mikodésének raciona-
lizdldsaval tud talpon maradni a
vendéglatds. Mi is azt keressiik,
hogyan tudjuk gazdilkodisunkat
hatékonyabbd tenni, példaul az
alapanyagok ésszert felhasznald-
sdval, a hulladék minimalisra
csokkentésével.

Ez a feladata a Juhdsz Sindor
vezette konyhai brigddnak is. A
misik, hogy j felfogdsban ké-
szitsék el a klasszikus magyar éte-
leket. Igy lett a Somldi galusks-
bol Somloi alagiit, csokolddé gla-
ce-szal: ugyanaz az z, meglepe-
tést keltd kivitelezésben.

A megcélzott vendégkor az dr-
szinvonalbdl kovetkezden igen
széles. Azért, hogy a hitizsikos
turista is megtaldlja a maga aszta-
lit a Boom & Brass valamelyik
helyiségében, és az is, aki hajlan-
do kifizetni 20 ezer forintot a

Picz Réka

Swarowski kristalyokkal diszitett,
exkluziv dsvinyvizért.

Az eddigi tapasztalatok alap-
jan a vendégek jonak taliljik az
ar-értékaranyt, és a legtobben
nem az olesobb ételek-italok ko-
zill vilasztanak. Feltng Albert
Tamis szerint, hogy a kiilfoldiek
csak elvétve rendelnek csirkét —
kivéve a paprikist -. Hogy a ma-
gyarok vilasztisiban pontosan
mekkora ardnyt képviselnek a
csirkeételek, az majd szeptem-
bertdl deriil ki pontosan. A Boom
& Brass hazai célkozonsége ak-
kor lesz elérhets, ezért Gsszel
kezdik a  reklimkampdnyt.
Amelynek f6 izenete az lesz,
hogy a Boom & Brass drai min-
denki szdmdra elérhetSk. De a
média-megjelenéseknél nagyobb
jelentGséget szannak a szdjhagyo-
manynak. Amelynek hatdsit nem
sirgetik, mert a tulajdonosok
nem a gyors, hanem a hosszd ti-
v, tiz évre tervezett megtériilés
reményében invesztiltak tGbb
szdzmillié forintot az iizletbe. A
sikeres iizleti villalkozds pedig a
késobbickben jelentGsen noveli
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az egyébként is értékes ingatlan
arit. Az étteremben kozel szdz, a
teraszon kétszdz, a barban pedig
harminc féréhelyet alakitottak ki.
A magas szinvonald kiszolgaldst
az is lehetGvé teszi, hogy nagy te-
rt, és a legmodernebb technikd-
val folszerelt, jol szervezett kony-
ha dll a hittérben, amelynek ird-
nyitisa a mdsik tizletvezetd, Pécz
Réka feladata.

- Az elszdmolishoz és a rakti-
rozishoz a Mitrix rendszert vi-
lasztottuk, mert ez lehetdséget ad
a termelési és az értékesitési fo-
lyamatok nyomon kévetésére. Az
egy gombnyomdsra készithetd
statisztikai adatokbdl tudjuk fel-
tarni azokat a mozgésithato tar-
talékokat, amelyekkel ésszerdsi-
teni lehet a gazdalkodast, és opti-
malizilni az Gzemeltetés koltsé-
geit. Ez pedig azt jelenti, hogy
nem a dolgozok fizetésével kell
takarékoskodni.

= Mi volt a legfontosabb cél?

- A vendég elégedettségének
elnyerése, és ennek eszkozét a
Mitrix-ban taldltuk meg. Azért,
mert 4ttekinthetGvé teszi a gaz-
dilkodist, és ez arpolitikink 1é-
nyeges eleme. Az volt a célunk,
hogy meglepjiik a vendéget a hal-
latlanul ~ gyors  kiszolgilissal,
javitva a felszolgilds mindségén
is. Tovabbi célunk volt, hogy a
rendelések gyorsabban jussanak a
konyhdra. Ot Handy-vel dolgoz-
nak a kollégdk, akiknek nem kell
az érintd képernyG eldtt a soruk-
ra varni. A rendelés feladdsinak
pillanatiban a pultos mér elkezd-
heti kikésziteni az italokat, ame-
lyeket az italos felszolgdld visz a

vendég asztalihoz. Ezzel a gyors
kiszolgildssal mdris kivivtuk a
vendégek csodalatit, mikozben
jelentdsen novekedett az asztalok
forgisi sebessége is. Ez pedig azt
jelenti, hogy adott létszimmal
t6bb vendéget tudunk kiszolgdl-
ni. A rendszer mindenki szimira
megelégedéssel mikodik. Akik
mir profi modon kezelik a
Handyt, azok szinte vakon hasz-
niljik, és nem szakitjdk meg a
szemkontaktust a vendéggel.

A Mitrix rendszer megtanuli-
sara felkészitG tréninget szervez-
tek a személyzetnek a Hotel In-
formatika szakemberei. A felszol-
gilok mind gyakorlott, fiatal em-
berek, akik ismerik, értik, és tud-
jak kezelni a rendszert, amivel
dolgoznak. A Handy hasznilata
nem okoz gondot azoknak sem,
akik kordbban mds elszdmolasi
rendszert alkalmazé izletekben
dolgoztak. Szituiciés helyzeteket
is gyakoroltak, hogy rutinni vil-
jon a Matrix rendszer hasznalata.

- A technika és a személyzet
osszehangoldsa része a modern
felfogisu izletvezetésnek — foly-
tatja PGcz Réka -, ami nem szok-
vanyos a magyar vendéglitdsban,
de kiilfoldon mdr igy mikodnek
a miénkhez hasonlé szinvonald
izletek.

A Hotel Informatika szakem-
berei alkalmassi tették a rend-
szert a helyi specialitisokra. A
rendszer lehetdségeit kihasznilva
hamarosan bels6 receptkonyv ké-
sziil a koktélokrdl, hogy a sze-
mélyzet 1j tagjai ebbdl sajatitsk
el a hizban forgalmazott italok-
r6l a tudnivalokat.
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