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A soproni belviros egyik hangu-
latos utcdjiban, 6don hizak
szomszédsagaban, hatiriban az
Tkva patakkal fogadja vendégeit
az Erhardt Etterem. Mintha év-
szazadok Gta ez lenne a rendel-
tetése. A hdz torténetérdl az tiz-
letvezet6-tulajdonos  Erhardt
Zoltin ezt mondta el:

— A, balfi kiilvirosnak” neve-
zett virosrészben barokk, illetve
klasszicista stilusi polgdrhizak
allnak. Itt vasdrolt meg a csala-
dunk 2002-ben egy olyan lako-
hdzat, amelyik a XVIIL szdzad
koézepén épiilt, de az alatta talal-
hat6 pincék még ennél is korab-
biak. Levéltiri adatok alapjin
tgy tudjuk, hogy a hiz eredeti
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Ertékmentés az Erhardt-ban

A soproni Erhardt Etterem és Borpince olyan sikeresen drizte meg az épitészeti, a he-

lyi torténelmi- és gasztronémiai hagyomanyokat, hogy azt hihetnénk, mar évszazadok

6ta miikodik; valéjaban hirom évvel ezel6tt nyitotta meg kapuit. A multbol azt men-

tették meg, ami rangot adott a vendéglité tizletnek, és patinssa tette. Hogy nem ro-

tulajdonosai  timdrok, majd
olyan posztokereskeddk voltak,
akik bordszattal is foglalkoztak —
mint oly sokan ezen a torténel-
mi vidéken. Amikor a lakatlan,
és nagyon rossz allapotban 1év6
éptilet megvasarldsa és felujitisa
mellett dontottiink, az volt a cé-
lunk, hogy a soproni boroknak
otthont adé, korszerti techniki-
val folszerelt borvendégldt ala-
kitsunk ki gy, hogy a mult érté-
keit megmentsiik, és hangulatit,
jellegét, ételeit, izeit megdriz-
zik. A remek adottsigokat ki-
haszndlva a régi boltiveket, a
mestergerendds fodémet, a fi6-
kos dongaboltozatd pincéket a
miemléki elirdsoknak megfe-
lelGen felajitottuk, és az dtépités
soran épitészeti szerepiiket
osszehangoltuk a mai bordszat
és a gasztronomia értékeivel. Az
jtalakitast 2003-ban kezdtiik el,
majd 2005 mdjusiban djonnan
nyitottuk meg az éttermet a
grill-kerttel, és a konferencia te-
remmel egyiitt.

A hagyomdnyos vendéglitis
céljdra négy éttermi helyiség
szolgdl. KiilonbozG hangulatot
képvisel stilusos berendezésével

a Barokk-, a M{ivész-, a Sontés-
és a Vitorlds terem. A nagypince
58, a kispince 25 személyes, mig
a konferencia terem 40 {6 befo-
gadisira alkalmas. A tulajdono-
sok az eredeti vallalkozdsi cél
szellemében az étlap- és az ital-
lap kialakitisakor is a soproni
hagyomdnyokra timaszkodtak.
A babbal - sz8lével készitett
poncichter ételek mellett gesz-
tenyével késziilt fogasokat, vala-
mint FertG-tavi fogasfilét és fiis-
tolt — f6tt csilokbdl készilt fi-
nomsagokat is kinilnak, ame-
lyek receptjei utin régi szakdcs-
konyvekben kutattak, vagy a
még €l6 oreg szakemberektdl
kérték el azokat. Mindezek mel-
lett a mai vendégigényeknek
megfelel vegetdridnus valaszté-
kot és a modern magyar- és a
nemzetkozi konyha népszerd
ételeit is megtaldljuk az étapon.
A borlap osszedllitisanal arra t6-
rekedtek, hogy a soproni borvi-
déket reprezentil6 boriszatok
teljes palettdjit bemutassik.
Ezeken kiviil a tobbi magyar
borvidék is képviselteti magit a
vilasztékban. Az étterem som-
melier - feladatait nemcsak Er-
hardt Zoltin litja el, hanem a
felesége is, a pohdrnok végzett-
ségi Nagy Zsuzsanna. Szakkép-
zettségiiknek megfelelGen olyan
borvacsordkat szerveznek és bo-
nyolitanak le, melyeknél az
adott borisz, bordszat boraihoz
igazitjik a meniisorokat. Idén ja-
nuirban az étterem udvarin
megnyitottak  vinotékdjukat,
ahol a Soproni Borvidék pincé-
szeteinek termékeit értékesitik

P\ vid tivra tervezték, az is mutatja, hogy a csaldd nevét adtik a vallalkozashoz.

kiskereskedelmi 4ron. Igy épil
fol a csaladi villalkozds, amely-
nek torzsvendégei csalidok, ba-
riti- és céges tirsasigok. Ma
mdr végérvényesen letdinni lat-
szik az a korszak, amikor csak a
hatir tdloldalirol érkeztek dt va-
csorazni az osztrakok, az Erhadt
hiz vendégeinek a 90 szdzaléka
igényes magyar vendég.

— Az igényesség nem egyenld
azzal, hogy bélszint kell rendel-
ni libamijjal — mondja vélemé-
nyét Erhardt Zoltdn -. Az alka-
lomhoz ill§ hely megvalasztisa,
az értékek értékelése azonban
feltétleniil hozzd tartozik.

A szinvonalas vendéglatds
érdekében dontottek ugy, hogy
az eddig kozepesen nagynak
nevezhetd étlap vilasztékdt
szlikitik a jovében, igy a nagy
odafigyeléssel készilg ételek
gyorsabban a vendég asztalira
keriilhetnek. A kisebb alapétla-
pot szezonilis ajinlatokkal egé-
szitik ki, valamint a soproni
borkindlathoz ill§ borvacsora-
mentisorokkal is varjik a ked-
ves vendégeket. A borestek
megszervezésére, a kiilonféle
éttermi szolgdltatdsok kiajinli-
sira, a rendezvények meghir-
detésére ma mdr az internet a
leghatékonyabb médszer. A
napi tizletmenet sem nélkiloz-
heti a legmodernebb technikit.
Ahhoz, hogy minden zokkend-
mentes legyen a konyhiban és
a vendégfogaddsban, az alap-
anyagok beszerzésében és a
raktirozdsban, azt az eszkozt
keresték meg, amelyik jol segiti
az alkalmazottak és a tulajdo-
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nosok munk4jit is. Igy esett a
vilasztdsuk a Hotel Informati-
ka Matrix rendszerére, ami nél-
kiil lassabb és nehezen 4ttekint-
hetd lenne a hiz mikodtetése.

— Ettermiink miligjét sok
egyedi hangulatd helyiség adja
meg, melyek t6bb szinten he-
lyezkednek el. Az éttermi rend-
szer kivalasztisindl alapszem-
pont volt, hogy olyan mobil ét-
termi megolddst valasszunk,
mely egyarint mikodik az étte-
rem kiilonboz6 szintjein; akdr a

borospincében, a vinotékiban,
vagy a kerthelyiségben is.

— Fontos volt szdmunkra,
hogy az éttermi rendszer fel-
haszndlébarit legyen — folytatja
a tulajdonos-iizletvezetS -, en-
nek megfelelden az éttermi
rendszert a mi logikinknak és
tizletmenetiinknek, igényeink-
nek megfelelGen alakitottdk ki a
Hotel Informatika szakemberei.
Célunk volt az is, hogy minél
gyorsabban tudjuk kiszolgdlni a
vendégeket, hogy egy ,futdst”

megsporoljunk a felszolgalok-
nak, viszont noveljiik az asztalok
forgdsi sebességét, és személye-
sebb legyen a vendégkapcsolat.
A Mitrix ndlunk olyan jol bevilt,
hogy e nélkil talin nem is tud-
nink mikodni. A kert végétdl a
konyha 40 méterre és 12 1épcsG-
nyire van, a sontés tovibbi 7 1ép-
cs. A Mitrix Handy és az ov-
nyomtat6 nélkiil a munkénk sok-
kal megterhelGbb lenne.

— Persze ami elromolhat az el
is romlik. ,, Torkos Csiitorto-

kon” reggel tonkrement az egyik
gépiink merevlemeze. Nagyon
megijedtem, mert mi Sopronban
vagyunk a Hotel Informatika
kézpontja pedig Budapest masik
végében. Szerencsére az aggo-
dalmam alaptalan volt. Az étte-
rem nyitisira megjavitottdk a
gépemet, és fogadhattuk a ven-
dégek ostromdt. Maximalisan
elégedett vagyok a Mitrix rend-
szerrel és a Hotel Informatika
szolgiltatisaival, csak ajanlani
tudom Gket mindenkinek.

™

MATRIX HANDY a mobil izlettars
A Matrix Handy-vel a pincernek 35%-al tobb ideje marad a vendegre, az aktiv ertékesitésre es odafigyelésre.

A vendég tobbet fogyaszt és elégedetten tavozik. A pontos, gyors kiszolgalasnak es szamlazasnak készénhetéen
a forgalom és a vendegszam merhetéen noévekszik.

infPdrmatika

mobil: 06 30 9219 910
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